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X-OVEN was established in 2013 by 
entrepreneur Alfredo Mercurio and 
restaurateur and inventor Enrico Pi-
azzi. The company produces and 
distributes its internationally patented 
charcoal ovens with lateral grill draw-
ers around the world for the hotel, 
restaurant and catering sectors.
The X-Oven Group is comprised of: 
X-Oven International, the headquar-
ter, based in Lugano, Switzerland, 
responsible for the Swiss and inter-
national markets and X-Oven Italia, 
located in Cremona and in charge of 
marketing in Italy. 
Italian design and Swiss precision com-
bine to produce the X-Oven, making 
it the perfect blend of functional ex-
cellence, tradition and innovation.

Enrico Piazzi is a restaurateur and in-
ventor for both work and pleasure. 
After years of slaving over hot grills 
that were difficult to use, wasteful and 
unsafe, he developed a concept to 
replace the traditional front hatch of 
old-fashioned charcoal ovens with a 
system of one or more removable side 
grill drawers set at different heights, so 
that a variety of foods could be pre-
pared at different temperatures. 
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A unique 
design for 
demanding 
chefs
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CHARCOAL OVENS
X-Oven is the only charcoal oven with lateral grill drawers
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Designed for enclosed spaces in pro-
fessional kitchens, X-OVEN is the only 
charcoal oven with lateral grill drawers 
available in three models: with one, 
two or three grill drawers.

The X-Oven.1 model is considered a 
specialized product, characterized by 
a high and uniform service temper-
ature that can reach 380 °C and re-
main constant throughout a standard 
service.  It is perfect for intense and 
aggressive cooking and is suitable for 
all meat cuts that are prepared to 
perfection in a very short time frame.

The X-Oven.2 model, with two grill 
drawers, is the ideal solution for com-
bining the versatility of the X-Oven.3 
with the ease of use of the X-Oven.1.
The X-Oven.2 adopts a grill drawer 
with 15 cm of available height in the 
position closer to the brazier tray, of-
fering the possibility of placing grills at 
three alternative heights.  Additionally, 
on the upper level, it hosts a grill draw-
er with 10 cm of available height.

The X-Oven.3 model is a versatile 
product that offers chefs multiple 
cooking options. 
The X-Oven.3 takes full advantage of 
its vertical height.  The three grill draw-
ers are set at different levels, allowing 
chefs to exploit lower or higher tem-
peratures.  
The product’s distinctive features have 
been recognized for their uniqueness 
and are patented internationally.

The X-Oven is distributed globally. 
Through use of this innovative prod-
uct, the world’s most talented chefs 
and most exclusive restaurants have 
discovered a new and surprising 
cooking tool that enhances natural 
food flavors, encourages creativity, 
cuts energy costs and guarantees a 
safe working environment.
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تصميم فريد للطهاة المحترفين 

إنریكو  والمخترع  مركوریو  ألفریدو  ــال  الأع رائــد  قبل  من   2013 عــام  في  إنشاؤها  تم  شركــة  هي   ”X-OVEN“ أوفین  إكــس 
على  حاصل  الفرن  )تصمیم  الجانبیة  الأدراج  ذات  الفحم  ــران  أف بإنتاج  الشركة  تتمیز  المطاعم.  مجال  في  المختص  بیاتزي 
المسؤول  الرئیسي  الــركــة  مقر  الــعــالم.  مستوى  عــى  والمطاعم  الفنادق  قطاعات  عــى  توزیعه  تتولى  كــا  ــراع(  اخـ بـــراءة 
بإیطالیا. كریمونا  في  یقع  الإیطالیة  للسوق  المخصص  الفرعي  والمكتب  بسویسرا،  لوجانو  في  یقع  العالمیة  الأســـواق  عن 

الطهي  بین  التناغم  مدى  یعكس  مما  المتمیز،  الإیطالي  والتصمیم  السویسریة  الدقة  من  فرید  مزیج  هو   ”X-OVEN“ أوفین  إكس 
مطعمه  إدارة  في  بالأساس  یعمل  كان  الفرن  مخترع  بیاتزي  إنریكو  السید  للعصر.  المواكب  المبدع  والتصمیم  الفحم  على  التقلیدي 
الاستخدام  صعبة  التقلیدیة  والأفران  الساخنة  المشاوي  أمام  والوقوف  الخبرات،  واكتساب  المهنة  ممارسة  من  سنوات  وبعد  الخاص، 
ثورة  بمثابة  التصمیم  وكان  التقلیدیة،  الفحم  أفران  في  نوعي  تحول  إحداث  فكرة  لدیه  تولدت  الأمان،  توافر  وقلة  الهدر  عوامل  مع 
ویحولها  التقلیدیة  الفحم  لأفران  الأمامیة  البوابة  من  یغیر  أن  فاستطاع  الاختراع.  براءة  على  بالحصول  جدیرا  جعله  مما  ذاته،  حد  في 
أنواع  عدة  لطهي  حلولاً  یقدم  مما  ارتفاعات،  بعدة  والمتوافرة  للإزالة  القابلة  الجانبیة  الأدراج  نظام  یقدم  متطور  تصمیم  إلى  بخبرته 
الاستخدام. سهولة  الى  بالإضافة  والادخار  الأمان  عامل  وتحقيق  متميز  طهي  لتوفير  واحد  آن  في  مختلفة  حرارة  بدرجات  الأطعمة  من 

للمساحات  مــائمــة  جانبیة  ــا  ــ أدراج یــقــدم  الـــذي  ــعــالم  ال في  نــوعــه  مــن  الــوحــیــد  ــفــرن  ال هــو   ”X-OVEN“ أوفــیــن  ــس  إك
ــدار. ــ الإص حــســب  ــى  ع ــة  ــاث ث أو  ــان  ــن إث أو  واحـــد  بـــدرج  ویــتــوفــر  ــة،  ــی ــراف الاح المــطــابــخ  ــواع  ــ أن مختلف  في  المغلقة 

إكس أوفین X-OVEN.1“ 1” مع درج واحد، یوفر للمستخدم إمكانیة التشغیل بدرجات حرارة عالیة تصل إلى 380 درجة مئویة، مع 
الاحتفاظ بكفاءة التشغیل على مدى الإستخدام، ویلائم ببراعة عملیات الطهي لقطع اللحم على اختلاف أحجامها في إطار زمني قصیر.

سهولة  ــع  م  X-OVEN.3 ــدام  ــخ ــت اس ــوع  ــن ت ــج  ــدم ل ــل  ــث الأم ــحــل  ال درجــــن،  ــع  م  ”X-OVEN.2“  2 ــن  ــی أوف ــس  إكـ
يمكن  ــفــحــم(  ال الى  ــرب  ــ الأق ــزء  ــج ال )في  سنتیمتر   15 ــاع  ــف ــارت ب المتميز  الأول  ــدرج  ــ ال في   .X-OVEN.1 ــخــدام  ــت اس
العلوي. ــجــزء  ال في  سنتیمتر   10 بــارتــفــاع  ــر  اخ درج  يتوفر  كــا  بــديــلــة،  ــاعــات  ــف ارت ــاث  ث في  مسطحة  ــات  ــوای ش ــع  وض

التصمیم  بفضل  وهـــذا  الطهي،  لعملیات  متعددة  ــارات  خــی یــوفــر  ادراج،  ثــاثــة  مــع   ”X-OVEN.3“  3 أوفــیــن  ــس  إك
طهي. عملیة  لكل  الملائمة  الــحــرارة  ــات  درج واختیار  الثلاثة،  الأدراج  بین  التبدیل  سهولة  للمستخدم  یتیح  الــذي  العمودي 

وأخیرا ولیس آخرا، إكس أوفین “X-OVEN” هو منتج عالمي استطاع أن یكتسب ثقة الطهاة المحترفین والمطاعم الفاخرة على مستوى 
العالم، بما یقدمه من تجربة طهي جدیدة وفریدة، وضمان للمذاق الطبیعي، وترشید في استخدام الطاقة، وتوفیر بیئة استخدام آمنة للجمیع.
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