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X-OVEN was established in 2013 by 
entrepreneur Alfredo Mercurio and 
restaurateur and inventor Enrico Pi-
azzi. The company produces and 
distributes its internationally patented 
charcoal ovens with lateral grill draw-
ers around the world for the hotel, 
restaurant and catering sectors.
The X-Oven Group is comprised of: 
X-Oven International, the headquar-
ter, based in Lugano, Switzerland, 
responsible for the Swiss and inter-
national markets and X-Oven Italia, 
located in Cremona and in charge of 
marketing in Italy. 
Italian design and Swiss precision com-
bine to produce the X-Oven, making 
it the perfect blend of functional ex-
cellence, tradition and innovation.

Enrico Piazzi is a restaurateur and in-
ventor for both work and pleasure. 
After years of slaving over hot grills 
that were difficult to use, wasteful and 
unsafe, he developed a concept to 
replace the traditional front hatch of 
old-fashioned charcoal ovens with a 
system of one or more removable side 
grill drawers set at different heights, so 
that a variety of foods could be pre-
pared at different temperatures. 
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CHARCOAL OVENS
X-Oven is the only charcoal oven with lateral grill drawers

A unique 
design for 
demanding 
chefs
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Designed for enclosed spaces in pro-
fessional kitchens, X-OVEN is the only 
charcoal oven with lateral grill drawers 
available in three models: with one, 
two or three grill drawers.

The X-Oven.1 model is considered a 
specialized product, characterized by 
a high and uniform service temper-
ature that can reach 380 °C and re-
main constant throughout a standard 
service.  It is perfect for intense and 
aggressive cooking and is suitable for 
all meat cuts that are prepared to 
perfection in a very short time frame.

The X-Oven.2 model, with two grill 
drawers, is the ideal solution for com-
bining the versatility of the X-Oven.3 
with the ease of use of the X-Oven.1.
The X-Oven.2 adopts a grill drawer 
with 15 cm of available height in the 
position closer to the brazier tray, of-
fering the possibility of placing grills at 
three alternative heights.  Additionally, 
on the upper level, it hosts a grill draw-
er with 10 cm of available height.

The X-Oven.3 model is a versatile 
product that offers chefs multiple 
cooking options. 
The X-Oven.3 takes full advantage of 
its vertical height.  The three grill draw-
ers are set at different levels, allowing 
chefs to exploit lower or higher tem-
peratures.  
The product’s distinctive features have 
been recognized for their uniqueness 
and are patented internationally.

The X-Oven is distributed globally. 
Through use of this innovative prod-
uct, the world’s most talented chefs 
and most exclusive restaurants have 
discovered a new and surprising 
cooking tool that enhances natural 
food flavors, encourages creativity, 
cuts energy costs and guarantees a 
safe working environment.
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ماكينة   ،  HYbrid بفضل  ممكنة  مــجــمــوعــة  الاســتــخــدام:  سهلة  التشغيل  وقــابــلــيــة  ــأس  ــك ال في  عــالــيــة  جـــودة 
ــدم نمــوذجًــا جــديــدًا في عـــالم المــاكــيــنــات فــائــقــة الأوتــومــاتــيــكــيــة. ــق ــي ت ــت ــا ، ال ــوري ــت ــن أس ــقــهــوة المــحــرفــة م صــنــع ال
العلامة  أطلقتها  التي  الجديدة  الفيديو  حملة  في  الحال  هو  كما   ، الجهاز  لهذا  المثالي  الادعــاء  هو   EverybodyEverywhere#
إيطالي  إسبرسو  وتقديم   ، بكفاءة  بالعمل  خبرة  الأقل  للمستخدمين  حتى  تسمح  التي  الاستخدام  سهولة  على  “الجميع”  يقف  التجارية. 
في  حتى   ، مكان”  كل  “في  أصالة  الأكثر  النكهة  على  العثور  يمكنك   ، أستوريا  من   HYbrid مع  الكوب.  داخل  جودة  أعلى  مع   ، أصلي 
للغاية. مرتفع  الحليب  على  تحتوي  التي  والمشروبات  القهوة  استهلاك  وحيث   ، للموظفين  كبير  دوران  معدل  مع  المواقف  تلك 
العرض في  المثلى لضمان جودة  الاستجابة  HYbrid هي  إن  الآلية:  الماكينات  إلى سوق  الدخول  والتقاليد في  المتعة  تتحد   ، الأولى  للمرة 
HY� اليدوية مع الأتمتة بأبسط الطرق. مع العملية  الذي يدمج  ، وذلك بفضل مفهومها السهل الاستخدام  التشغيلية  السياقات   جميع 
الإعدادات  جميع  ؛  سيكفي  اليومية  الغسيل  دورات  وأداء  المرشح  حامل  تفريغ  الحضور:  في  بارمان  وجود  الضروري  من  ليس   ،  brid
 ،  USB طريق  عن  نقلها  يمكن  وإعدادات   ، السهلة  الرقمية  التحكم  أدوات  تنشيط  يمكنهم  الخبراء  غير  الأفراد  حتى  تلقائية.  الأخرى 
ثابتة. جودة  تضمن  ميزات  وهي  المباشر:  للاستخراج  القابل  الفلر  حامل  بفضل  ممكنة  أصبحت  المبسطة  التنظيف  وعمليات 
تقنية متعددة المراجل ، وضبط الحرارة لمراجل القهوة وشرائح المنزلق مع إعدادات منفصلة لكل مرجل ، ومضخة مياه لكل مجموعة تخمير 
فردية: هذا هو جوهر هجين التقليدي ، المرتبط بالتصميم الفريد ، على أساس العديد من العناصر. ومن بين هذه المكونات ، دمج جهاز طحن 
مطحون حسب الطلب داخل آلة تقليدية ، وهي ميزة حامل مرشح أمامي يدخل يتم قفله أوتوماتيكياً ويمكن التعرف عليه إلى الماكينة ، مع الضغط 
التلقائي على مزيج البن المطحون في حامل المرشح ، برمجة على العرض لكمية من القهوة والتوزيع التلقائي للحليب الرغوي مباشرة في الكأس.
إن “المتعة” التي تقدمها HYbrid هي الإشباع البصري الذي يوفره تعبير المشغل الإيمائي أثناء القيام بالإجراءات اليدوية المستوحاة من 
التقليدي. الجهاز  هوية   ، الفولاذ  توزيع  وحدة  ووجود  المميز  المرشح  استخدام  بفضل  وذلك   ، التقليديين  القهوة  صناعة  خبراء  طقوس 
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