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X-OVEN presenta una nueva
generacion de hornos de carbon
para cocineros profesionales
que quieren preparar comidas de
la alta cocina y conservar su
autenticidad, sabor y aroma,
mientras aprovechan al maximo
un sistema de coccion moderno
y unico.

Una linea de productos nuevos,
versatiles y eficientes que ofrece
mayor comodidad y seguridad,
que permite sacar la creatividad
del cocinero, y garantiza una
preparacion rapida y saludable de
diversos platos de alta calidad.



Lavariedad de productos X-OVEN fue concebida por
Enrico Piazzi, el propietario de un restaurante italiano
y apasionado inventor que paso varios afios investi-
gando, desarrollando y comercializando los productos
con el fin de brindar una herramienta excepcional y

de primera mano parala cocina, de cocinero profesional
a cocinero profesional.

Unatradicion ancestral en un moderno sistema de
coccion: la esencia de la maderay la solidez del acero
junto con su disefio inteligente crean un sistema Unico
que permite que la preparacion sea mas comoda,
mientras que brinda a la comida el verdadero sabor de la
parrilla. X-OVEN permite lograr una comida saludable,
livianay perfecta.

El calor de las brasas envuelve y “sella” la superficie
de lacomida: los jugos y las sales minerales se
conservan en el interior, lo que mejora el sabor natural
y mantiene intacta su suavidad, sin el riesgo de
carbonizar los alimentos como sucede con las parrillas
de llama abierta.

De hecho, la camara cerrada de X-OVEN esta dise-
flada para transportar solo la cantidad de oxigeno
suficiente para mantener las brasas vivas, evitar

el desarrollo de llamas incontrolables y garantizar una
temperatura ideal y constante durante el servicio.

Por consiguiente, la calidad de la comida es excelente;
la comida se cocina a la perfecciény, ademas, es
saludabley liviana.
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Lalinea de productos X-OVEN ofrece sistemas de
coccion dinamicos, ideales para una amplia variedad
de necesidades que se pueden convertir en verdade-
ros instrumentos creativos en las manos de talentosos
cocineros profesionales.

Mdltiples cajones de la parrilla para cocinar diferentes
platos de manera simultanea a diferentes temperaturas:
desde el calor mas intenso en el cajon de la parrilla
mas cercano al brasero, disminuyendo gradualmente
enlos cajones de la parrilla mas alejados de las brasas.
Como alternativa, un solo cajon de la parrilla para
cocinar a una temperatura mayor y mas uniforme.

X-OVEN es un compariero ideal para cocinar con
diversas técnicas de coccion: asado a la parrilla,
gratinado, asado, regenerador, tostado y ahumado al
carbon. Ajustar la valvula de salida de humo puede
modular el sabor de la comida: cerrada para lograr
notas de brasas mas intensas, y abierta para lograr
una mayor delicadeza. Incluso el combustible cumple
con su parte; el carbon seleccionado de X-OVEN es
deliberadamente neutral para mejorar el sabor natural
de la comida, pero al agregar virutas de madera de
diferentes esencias y aromas, los posibles matices de
sabor son infinitos. X-OVEN libera la creatividad

de cada cocinero profesional, se puede usar con varios
métodos de coccidn y ofrece excelentes resultados.



X-OVEN ahorra energia, tiempo y espacio. Alcanza

y mantiene temperaturas extremadamente elevadas
sin dispersar el calor gracias a su sistema de cajones
laterales de la parrilla disefiados intencionadamente.
La camara de porcelana esta siempre cerraday permite
una baja combustién de las brasas mientras evita el
desarrollo de llamas.

Estainnovacion reduce el consumo de carbon enun
80 % en comparacioén con las parrillas tradicionales
de llama abiertay en un 50 % en comparacion con

los hornos de carbon regulares. Ademas, se puede
ahorrar energia gracias al carrito eficiente que eleva el
braseroy permite lograr el mejor uso de cada caloria.
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Al mismo tiempo, el ahorro energético y la baja
dispersion de calor permiten lograr una preparacion
mas rapiday operaciones de servicio que pueden
aumentar hasta un 50 % la productividad en comparacién
con el equipo de cocina tradicional.

Ademas, el disefio compacto y funcional junto con

la posibilidad de elegir cajones hacia la derecha o
izquierda de la parrilla permite obtener la colocacion
perfecta en cualquier linea de cocina profesional

y ocupa menos de un metro cuadrado de espacio.
X-OVEN es conveniente porgue ocupa poco espacio,
ahorratiempo, reduce el consumoy aumenta

la productividad.
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No més rafagas de calor o riego de quemaduras como
enlos hornos de carbén regulares. En lugar de la
antigua escotilla frontal, con el sistema de coccion
X-OVEN, el cocinero profesional puede abrir el cajéon
de la parrilla con solo un dedo para supervisar el
proceso de coccion e intervenir en la comida con total
seguridad. Nunca va a estar en contacto directo con la
fuente de calor. El cajon de la parrilla, una vez abierto,
esta perfectamente aislado de las brasas encendidas
y evita fugas de calor y humo. El dispositivo cortafuego

estaintegrado en el sistema de escape de humosy
evita, por completo, el riesgo de chispas o salidas

de particulas sélidas. De esta forma, se puede
redescubrir el verdadero placer de cocinar a la parrilla
sin el inconveniente de cocinar con calor o quemarse.
X-OVEN permite cocinar a la parrilla sin esfuerzos

y de manera segura. Es facil de encender, ajustar,
limpiar e instalar.
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Especificaciones técnicas

Potencia nominal 3,81 kW
Carga de carbén vegetal propuesta 3,00Kg
indice de consumo 0,7 Kg/h
Tiempo de servicio promedio 4/6 horas
(maximaintensidad de calor durante las 3-4 primeras horas,
descenso del calor durante las Gltimas 1-2 horas)
Tiempo de inicio 1lh
Promedio de la tasa de produccién (300 gr por porcidn) 60 porciones/h
Temperatura de servicio 280/380°C
Capacidad 1GN1/1
indice de extraccion minimo 1500 m®/h
Velocidad de aspiracion de la campana extractora >1,5 m/s
<3,0 m/s

Temperatura de los humos en latoma de aspiracién de la campana

(distancia minima al cortafuegos: 25 cm)

<80°C

Eficiencia 63,67 %
Emisiones de didxido de carbono en los productos de lacombustion 0,400 %
Dimensiones y pesos Ancho con las gavetas tipo parrilla cerradas (incluyendo asas) 585 mm
Ancho con las gavetas tipo parrilla abiertas (incluyendo asas) 960 mm
Ancho con el escurridor de grasa 900 mm
Profundidad con el panel frontal cerrado (incluyendo asas) 840 mm
Profundidad con el panel frontal abierto 1240 mm
Altura total con vélvula de salida de humosy cortafuegos 1000 mm
Altura X-Oven.1 700 mm
Altura de la valvula de salida de humos + cortafuegos 300 mm
Peso total X-Oven.1 150Kg
Dimensiones de la parrilla de acero inoxidable 1/1 370 x540 mm
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Especificaciones técnicas Potencia nominal 4,45 kw

Cargade carbdn vegetal propuesta 6,00Kg
indice de consumo 0,85Kg/h
Tiempo de servicio promedio 5/7 horas

(méximaintensidad de calor durante las 3-4 primeras horas,
descenso del calor durante las Ultimas 2-3 horas)

Tiempo de inicio 1h
Promedio de la tasa de produccién (300 gr por porcién) 100 porciones/h
Temperatura de funcionamiento 270/370°C
Capacidad 2GN1/1
indice de extraccion minimo de la campana 1500 m%h
Velocidad de aspiracion de la campana extractora >1,5 m/s

<3,0 m/s

Temperatura de los humos en latoma de aspiracién de lacampana <80°C
(distancia minima al cortafuegos: 25 cm)

Eficiencia 64,61 %

Emisiones de didxido de carbono en los productos de combustion 0,437 %

Dimensiones y pesos Ancho con las gavetas tipo parrilla cerradas (incluyendo asas) 585 mm
Ancho con las gavetas tipo parrilla abiertas (incluyendo asas) 960 mm
Ancho con el escurridor de grasa 900 mm
Profundidad con el panel frontal cerrado (incluyendo asas) 840 mm
Profundidad con el panel frontal abierto 1240 mm

Altura total con las ruedas en el suelo, valvula de salida de humos 1668 mm
y cortafuegos

Altura X-Oven.2 802 mm
Altura del carro de elevacion del brasero 566 mm
Altura de la valvula de salida de humos + cortafuegos 300 mm
Peso total 285Kg
Peso X-Oven.2 215Kg
Altura del carro de elevacién del brasero 70Kg

Dimensiones de la parrilla de acero inoxidable 1/1 370x540 mm
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Especificaciones técnicas Potencia nominal 5,09 kW

Cargade carbdn vegetal propuesta 8,00Kg
indice de consumo 1,00 Kg/h
Tiempo de servicio promedio 6/8 horas

(méximaintensidad de calor durante las 4-5 primeras horas,
descenso del calor durante las Ultimas 2-3 horas)

Tiempo de inicio 1h
Promedio de la tasa de produccién (300 gr por porcién) 150 porciones/h
Temperatura de funcionamiento 250/350°C
Capacidad 3GN1/1
indice de extraccion minimo de la campana 1500 m%h
Velocidad de aspiracion de la campana extractora >1,5 m/s

<3,0 m/s

Temperatura de los humos en latoma de aspiracién de lacampana <80°C
(distancia minima al cortafuegos: 25 cm)

Eficiencia 65,52 %

Emisiones de didxido de carbono en los productos de combustion 0,475 %

Dimensiones y pesos Ancho con las gavetas tipo parrilla cerradas (incluyendo asas) 585 mm
Ancho con las gavetas tipo parrilla abiertas (incluyendo asas) 960 mm
Ancho con el escurridor de grasa 900 mm
Profundidad con el panel frontal cerrado (incluyendo asas) 840 mm
Profundidad con el panel frontal abierto 1240 mm

Altura total con las ruedas en el suelo, valvula de salida de humos 1748 mm

y cortafuegos

Altura X-Oven.3 882 mm
Altura del carro de elevacion del brasero 566 mm
Altura de la valvula de salida de humos + cortafuegos 300 mm
Peso total 310Kg
Peso X-Oven.3 240Kg
Altura del carro de elevacién del brasero 70Kg

Dimensiones de la parrilla de acero inoxidable 1/1 370x540 mm
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