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Remiantis besiplétojanciomis tendencijomis, Salia konvekcinés krosnies Jums reikeés jsigyti ir BBQ (kitaip

tariant, uzdaro tipo kepsnine). Buty gerai jai numatyti ne mazesne vieta, nei numatéte konvekcinei kros-
niai. ,Verslo plana” skaiciuoti jai reikéty papildomai.
Pabandykite jvertinti Jasy uzdaro tipo kepsninés naudingumo koeficienta, vadovaudamiesi pagrindini-
ais iSlaidy ir pajamy kriterijais (atsizvelgiant j naSuma arba apkrovima).

Restorany jrangos ekspertas, UAB,,Gastrolinija” direktorius Aidas Indriosius

Norint vertinti uzdaro tipo kepsninés
naudingumo koeficienta, reikia pasirinkti
kepsninés valdymo ir funkcijy galimybes.
Tuomet skirsis ir gamintojy, ir krosnies
galimybiy pasirinkimas. Galimybés arba
pasirinkimo kriterijai:

« Jei Jums pakanka, kad uzdaro tipo
kepsniné baty ekonominio varianto, jos
talpa - 1 grotelés (775x545 mm), Sios
krosnies valdymas vykty atidarant du-
reles ir istraukiant kepimo groteles, to-
kiai krosniai reikés 3500 m*/h ventiliacijos
galios ir gaubto, 1 m didesnio nei ji pati,
i$ 3 pusiy. Ji gali kainuoti iki 5500 Eur
(gamintojas Movilfrit).

+ Jei reikia aukstesnés klasés uzdaro
tipo kepsninés, kuri turéty geresnj
dureliy uzdarymo mechanizma, talpa - 1
grotelés (760x710 mm), krosnies valdy-
mas vykty atidarant dureles ir iStraukiant
kepimo groteles. Siai krosniai reikés 3500
m®/h ventiliacijos galios ir gaubto, 1 m
didesnio nei ji pati, i$ 3 pusiy. Ji sunaudos
25 kg angliy per 12 valandy. Gali kainuoti
iki 13500 Eur (gamintojas Josper).

« Jei reikia auksciausios klasés uzdaro
tipo kepsninés, kuri turi 3 stal¢iy
uzdarymo mechanizmg, jos talpa 3x1
grotelés (520x320 mm), Siai krosniai
reikés tik 1500 m*h ventiliacijos galios
ir standartinio ventiliacijos gaubto, ji
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sunaudos 12 kg angliy per 12 valandy.
Gali kainuoti iki 14500 Eur (gamintojas
X-oven).

Platesné uZdaro tipo BBQ kepsniniy pa-
sirinkimo galimybiy apZvalga straipsnyje
,Profesionaliy medZzio anglies kepsniniy
apzvalga’; 46 psl.

Taigi, apzvelgéme tris svarbiausius
galimus uzdaro tipo kepsninés pasirinki-
mo variantus. Dabar pabandykime jvesti
du skai¢iavimo variantus: pirma, remi-
antis X-oven krosnimi, ir antra, remiantis
Josper krosnimi. Tuo paciu palyginsime
sias krosnis pagal konkrecius parametrus.

ISlaidos per 1 metus (visos kainos su
PVM):

« Uzdaro tipo kepsninés kaina (visa
kaina — 14500 Eur, bet skaiciuojame 1/3
kainos, nes bent per trejus metus ji turi
atsipirkti, be to, neaisku, kaip seksis ja
naudotis) — 4833 Eur.

« Krosnies jrengimui reikalingas ventili-
acijos gaubtas su visa ventiliavimo siste-
ma (apie 1000 Eur, metams skaiciuokime
1/3 kainos) - 333 Eur.

« Ventiliacijos elektros sanaudos dienai
- 3 kW, istraukiant 1500 m>/h. Per metus
- 140 Eur.

» Angliy sgnaudos 12 val. per dieng -
12 kg. Geros kubietiskos Canutilo anglys
kainuoja 1,45 Eur uz 1 kg. Taigi, per diena

— 17,40 Eur, per metus — 6194 Eur.

« Remontai ir garantija — 1 metus
nekainuos nieko. Antrus, trecius me-
tus gali kainuoti suma, kurios numatyti
nejmanoma - apie 150 Eur metams.

Pabandykime jvesti skaiciavimus, re-
miantis Josper krosnimi, kurios kaina —
13500 Eur.

ISlaidos per 1 metus (visos kainos su
PVM):

« Uzdaro tipo kepsninés kaina (visa
kaina - 13500 Eur, bet skai¢iuokime 1/3
kainos, nes bent per trejus metus ji turi
atsipirkti, be to, neaisku, kaip seksis ja
naudotis) — 4500 Eur.

« Krosnies jrengimui reikalingas ven-
tiliacijos gaubtas su galingesne ventil-
iavimo sistema, 3500 m*/h (i§ viso apie
2500 Eur, metams skaic¢iuokime 1/3 kai-
nos) — 833 Eur.

« Ventiliacijos elektros sanaudos dienai
- 9 kW, istraukiant 3500 m>/h. Per metus
—420 Eur.

» Angliy sgnaudos 12 val. per dieng -
20 kg. Geros kubietiskos Canutilo anglys
kainuoja 1,45 Eur uz 1 kg. Taigi, per diena
— 29 Eur, per metus — 10324 Eur.

« Remontai ir garantija - 1 metus
nekainuos nieko. Antrus, trecius me-
tus gali kainuoti tokia pacig orientacine
suma — apie 150 Eur metams.

Pradiné kaina (ne)lemia bendry
islaidy

Bendra suma metams: X-Oven -
11650 Eur, Josper - 16227 Eur.

Vélgi, pasikartosime - gera uzdaro
tipo kepsniné Jums tarnaus maziausiai
10 mety, taigi galite skaiciuoti Sio laiko-
tarpio kasmetines sanaudas - 7894 Eur
X-Oven, 12074 Eur - Josper.

Pabandykime apskaiciuoti uzdaro
tipo kepsninés uzdarbj.

Pajamos, arba nasumas:

« Vidutiniskai dienos piety metu gril-
iaus patiekaly parduodate nuo 20 iki 30
porcijy, su minimaliu antkainiu (vidurkis
~25 porcijos). Su uzdaro tipo kepsnine
gaminti patiekalai Jums atnesa, tarkime,
1 Eur pajamy per para. Ménuo - 500 Eur
(20 dieny X 25 Eur). Tikékimés, kad per 12
mén. — 6000 Eur.

« A la carte BBQ patiekaly Jums per
vakarg irgi reikia parduoti bent 50
porcijy, tad skaic¢iuokime, kad uzdaro
tipo kepsniné Jums uzdirba po 1 Eur nuo
kepsnio.

Taigi, per ménesj uzdaro tipo kepsniné
Jums uzdirba 1000 Eur (20 dieny X 50
Eur). Metai — ~12000 Eur.

Taigi, per metus su X-oven uzdaro tipo
kepsnine galite uzsidirbti apie 18000 Eur
pajamy. Kepsninés pelningumas - 6350
Eur. Su Josper krosnimi pelningumas
tik 1773 Eur. Skaiciuojant 10-iai mety,
gaunami kiti skaiciai...

Ar nekilo mintis, kad konvekcinés
garo krosnies ir uzdaro tipo kepsninés
funkcijas Jums gali atstoti vienas
jrengimas? Greiciausiai jei dar nekilo, tai
tik laiko klausimas, nes kuo toliau, tuo
labiau populiaréja patiekalai, gaminami
ant Zzarijy, ir Zingsnelis po Zzingsnelio
stumia jprastus patiekalus i dazniausiai
uzsakomy lentelés virsinés.

Jei lygintume konvekcinés garo kros-
nies funkcijas ir galimybes su uzdaro
tipo kepsnine, suprasime, kad abiejuose
sutampa vienas, ko gero, dazniausiai nau-
dojamas kepimo rezimas - sausas kepi-
mas be garo.

Konvekciné garo krosnis gali pasiekti
tik +250 °C, o uzdaro tipo kepsniné
— iki +450 °C. Uzdaro tipo kepsniné
vienareik$miskai geriau iSkeps grilio pa-
tieklus, suteikdama isskirtinj dimo skonj
ir kvapa. Kepimo laikotarpis, sultingumas,
vizualumas taip pat zymiai palankesni
nei kepant konvekcinéje krosnyje. Be to,
aukstesnéje temperatiroje trumpiau
kepamas maistas lieka sultingesnis ir
greiciau ,skaniai” apskrunda.

Virimo bei troskinimo funkcijy uzdaro
tipo kepsniné neturi, taciau patyre
virtuvés Sefai sugeba drégmés lygj pasiek-
ti ir su uzdaro tipo kepsnine (tai néra
aukstasis mokslas, tiesiog naudojamos
vonelés su skysciu ar kepsniy dangdiai).
Aisku, jei Jums papildomai reikia kazka
virti, troskinti tik Zemoje tempertaroje su
ypatingai tiksliu temperataros parinkimu,
rekomenduotume rinktis nedidele, pvz.
Distform konvekcine garo krosnele. Na,
o jei galvojate, kad teks troskinti produk-
tus aukstoje temperaturoje, rinkités
Convotherm, Distform, Inoxtrend ar kity
gamintojy konvekcines garo krosnis.

Kiekvienas restoranas ir jo virtuvé yra
iSskirtiniai ir ypatingi, tad ir pasirinkimai
yra skirtingi. Visus reikalingus patarimus
Jus galite gauti i$ virtuvés technolog-
inio projekto rengéjy ir virtuvés jrangos
atstovy.
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Vienas i$ varianty restoranui, turin¢iam
150 sédimy viety, galéty bati: viena X-
oven uzdaro tipo kepsniné su 3 kepimo
stalciais grilio patiekalams, viena maza
Distform 4xGN2/3 talpos konvekciné
garo krosnis patiekalams virti, troskinti
tik Zemoje temperatiroje su ypatingai
tiksliu temperatdros parinkimu ir vi-
ena didesné Convoterm 7xGN1/1 dujiné
konvekciné garo krosnis visiems patieka-
lams. Konsultuokités su patirtj ir iSmintj
turinciais specialistais, taciau svarbiausia
— tiksliai Zinokite, ko norite ir ko siekiate!

Ruosiame virtuvés technologinius
projektus 3D formatu restoranams, ma-
isto perdirbimo jmonéms, laivy kambu-
zames. Tai labai palengvina komunikacijy
planavima, kokybiskesnj erdvés
uzpildyma bei suteikia uzsakovui geriau
jsivaiduojama basimos virtuvés vaizda.

. |
Krosnis X-OVEN, kuri‘naudoja anglis, ypatingai patogi darbuil - atsidaro tik stalcius_

u grotelé

uris tuo paciu metu ir uzdaro krosnj, neleisdamas; sklisti karsciui ir

umames. s nereikalatija papildomy investicijy ventiliacijai, ko negalima pasaky-

delius,;naudojancius anglj.
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